Menu Gourmand 35 €

Cassolette St Jacques et Gambas Saveurs des Iles
Ou

Profiteroles d Escargots et Tempura de Cuisses de Grenouille
Ou
6 Huitres Chaudes Créme Crustacés

R 2.2:2:.2.2:2:2.2.8:2:.2.2:2-4 4

Caille entiére Farcie aux Chdtaignes sur écrasé de Butternut
Sauce au Foie Gras

Ou
Médaillons de Lotte aux Morilles et Vins Jaune
Riz Sauté aux Pleurotes
Ou
Pour les amateurs

Crépinette de Pied de Cochon Fait Maison Pommes Sautées

R.2:2:2:.2:2:2:2:.2:2:2:2.2:2.89

Forét Noire
Ou

Liégeois au Vanille et Caramel au Beurre Salé et Sablé Maison
Ou
Trilogie de Créme Brulée : Pistache, Griotte et Fleur d Oranger
Ou
Macaron Chocolat et Ganache beurre de Cacahuete
Ou

Assiette de 3 Fromages



