La carte

Entrées

Foie Gras Maison selon ['inspiration du Chef 16 €

Cassolette de Volaille, Ris de Veau et Champignons 15 €
Vol-au-vent de St Jacques et Gambas Parfumées d la tonka 15 €

6 Huitres Chaudes a Créme d Asperges 15 €

Plats

Truite Arc-en-Ciel Creme d Asperges Tagliatelles Sépias et Poélée de Légumes 19 €
Mignon de Veau Sauce Porto Pommes Duchesse Légumes du Moment 24 €
Navarin d’Agneau Printanier 21 €

Crépinette de Pied de Cochon Fait Maison Pommes Sautées 21€

Piece de Beeuf Frangais (+ou-300gr) Sauce au Porto, Pommes Sautées 28 €

Desserts

Moka revisité sur base Spéculoos 9 €

Macarole, Glace Vanille Chocolat Tiede 9 €

Viennois aux 3 Citrons 9 €

Profiterole de Fourme d’Ambert aux Pommes Créme de Noix 9 €

Assiette de 5 Fromages 9 €



