Menu Gourmand 35 €

Huitres Chaudes a la Créme d’ Asperges
Ou

Cassolette de Volaille, Ris de Veau et Champignons
Ou

Vol-au-Vent de St Jacques et Gambas Parfumées a la feve de Tonka

R 2 2:2:.2.2:2:.2.2.2:2:.2.2:2-9 4

Truite Arc-en-Ciel Créme d’ Asperges
Tagliatelles Sépias et Poélée de Légumes

Ou

Mignon de Veau Sauce Porto Pommes Duchesse
Légumes selon inspiration

Ou
Pour les amateurs

Crépinette de Pied de Cochon Fait Maison Pommes Sautées

R2:2:2:.2:2:2:2.2:2:2:8:.2:2-29

Moka revisité sur base Spéculoos
Ou

Macarole, Glace Vanille Chocolat Tiede
Ou
Viennois aux 3 Citrons
Ou

Profiterole de Fourme d’Ambert et Pommes et sa Creme de Noix

R.2:2:2:.2:2:2:2.2:2:2:8.2:2-2

Accord mets et Vin 2 Verres 10 c[
Classique : 14€ Prestige : 18€

Le menu comprend entrée plat dessert, tout changement entrainera une facturation a la carte



